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	6.-11.september 2018
Studietur sveits
Videreforedling og verdiskaping
Matnavet arrangerer tur til Sveits for å se på økologiske gårder som foredler gårdsprodukter og som samarbeider om salg og markeds-føring av disse. Kjøtt- og melkeforedling står i fokus. 

Målgruppe: Økologiske eller lokale matprodusenter og andre som driver med melk- eller kjøttproduksjon, og som ønsker mer samarbeid om videreforedling, salg og markedsføring. Turen passer også for deg som ikke har startet opp enda.
Dette blir en opplevelsesrik, lærerik og smakfull reise!
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Påmeldingen åpnes fredag 25.mai. www.maere.no 
under Kurs. 

Kontaktperson: 
Rita Natvig, 
tlf 99 41 09 87 ritna@trondelagfylke.no

Overnatting:
De fleste netter 
vil vi bo på 
Hotel und Gasthof Löwen i Münsingen www.loewen.ch
Herfra når vi nesten alle våre gårdsbesøk på 1 til 1 ½  time.

Egenandel for turen er kr 6500 i dbl.rom og kr 8000 i enk.rom. I tillegg må deltakerne selv bestille og betale flybilletter.
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	Mære landbruksskole
Mæresvegen 163
7710 Sparbu
www.maere.no
74 17 54 00









Torsdag 6.sept – tirsdag 11.sept.. (Tidsplanen for reisen er foreløpig ikke helt ferdig.)

INFORAMA Hondrich, landbruksskole og -rådgivningssenter for regionen Berner Oberland. Skolen er bl.a. en av dem som har ansvarr for setermeierist-utdannelsen. Mangeårig rådgivningsleder Martin Jutzeler vil gi oss en innføring i landbruket i Sveits, med spesiell vekt på det økologiske landbruket.

Gårdene vi skal besøke – omtrent i denne rekkefølgen:
Zur Chalte Hose, Nils + Claudia Müller, Forch 
Økologisk gård med bl.a. angus-fe, egen slakting og kjøttforedling, gårdsbutikk og gårdsrestaurant.
Claudia tar seg dessuten av hestehold etter naturlige prinsipper. Gården er den første i Sveits som har fått tillatelse til å avlive slaktekyrne på gården gjennom å skyte dem ute. Vi kombinerer besøket med et godt måltid mat på gårdsrestauranten. Gården ligger i nærheten av Zürich, og dette blir følgelig vårt første eller vårt siste besøk på turen. www.zurchaltehose.ch 
Alpkäserei Kiley, Diemtigtal
Økologisk setermeieri, grunnlagt i 2005 etter at 7 bønder i Diemtigtal har gått sammen om å kjøpe setra av staten (delstaten Bern) for å kunne drive videre med melkeproduksjon og foredling i dalen. De satset på økologisk produksjon for å kunne oppnå en høyere pris for produktene. For å gjøre en lang historie kort: Starten var tøff, det fantes utfordringer underveis, men det ble en suksess.
De lager en rekke produkter på setermeieriet – flere ostesorter (av ku-, geite- og sauemelk), smør og yoghurt. De leverer bl.a. til Coop, en av de store matvarekjedene i Sveits.
Ingen egen hjemmeside, men her er en aktuell avisartikkel: www.simmentalzeitung.ch/Simmental/Diemtigen/Die-Alpkaeserei-in-der-Kiley-floriert-40111.html

Toms Biohof/Käserei Spitzhorn, Thomas + Regina Schläppi, Grund bei Gstaad
Thomas og Regina driver fjellgården i 3. generasjon, økologisk siden 2000. De har Simmental-kyr og legger stor vekt på dyrevelferd. De produserer egen ost, på setra og i gårdsmeieriet «Käserei Spitzhorn» www.spitzhornk.ch, som de har bygd opp og driver i fellesskap med en annen gård («Perretens Bärgheimet»), www.baergheimet.ch / www.baergheimet.ch/) siden 2014, og med dette meieriet har de vunnet regionens innovasjonspris for 2017 i kategorien «fjellandbruk». De selger dessuten også spekepølser og tørkakjøtt fra egne dyr (men foredler ikke selv, så vidt jeg forstår).
www.tomsbiohof.ch/

BioLokal, Thomas Wiedmer + Christina Bichsel, Hettiswil
Thomas og Christina drev inntil nylig en økologisk fjellgård med gamle storfe- og geiteraser (melk- og kjøttproduksjon). Men nå har de flyttet til lavlandet og driver en gård i nærheten av Bern med 30 ha åker (spesialkulturer). Thomas jobber også i BioSuisse (tilsv. Debio i Norge, Krav i Sverige), og storfekjøtt/tørka kjøtt og geitost kan fortsatt være et hovedtema for besøket vårt. Også et enkelt måltid på gården kan de tilby oss. (De jobber for tiden med ny nettside)

Biohof Obereichi, Christine Stämpfli + Rudolf Schüpbach, Lanzenhäusern
[bookmark: _GoBack]En liten gård med 7 ammekyr og direktesalg av kjøtt og pølser m.m. (om de slakter/foredler selv har jeg ikke fått helt klart for meg ut fra nettsidene). Ellers satser de hovedsakelig på urtedyrking og –foredling (saft, teblandinger), tørking av bær, frukt og grønnsaker m.m. De har vunnet priser for noen av produktene. De dyrker også korn og poteter. De er dessuten aktive innenfor «grønn omsorg» (bl.a. tilpasset arbeidsmulighet for psyksik syke, osv.). Også arbeidsledige, asylsøkere og WWOOFere jobber med på gården. www.obereichi.ch 

Lehenhof, Familie Braun, Rothrist
Lehenhof er en gård med en spennende historie, økologisk siden 1997. Gården ligger «inneklemt» mellom et industriområde og Aare-elva med verdifullt biologisk mangfold. Hans og Sandra Braun driver gården i 4. generasjon. Hans underviser også i økologiske landbruksmetoder. De produserer melk og kjøtt, foredler noe selv, har gårdsbutikk og selger bl.a. upasteurisert melk direkte fra gård. Gården er også (og har vært i lang tid) en populær besøksgård først og fremst for skoleklasser. De har dessuten hester og en hel masse andre dyr. www.lehenhof.ch
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